


PAPAS BRAVAS (180 grs.)

SPICY POTATOES
$180

Papitas con paprika con alioli de ajo
Paprika fries with garlic aioli

TAPAS ESCALIVADA (3 pzas.)

$180
Pan de masa madre con pimientos rostizados con anchoas

Masa madre bread with roasted peppers and anchovies

EMPANADAS DE ATÚN VIZCAINA (3 pzas.)

BASQUE -STYLE TUNA EMPANADA
$190

Empanadas rellenas de atún con jitomate, alcaparra, aceitunas acompañadas de chimichurri
Tuna empanada filled with tomato, capers and olives, served with chimichurri

CHALUPAS ( 6 pzas .) Local Food

$210
Tortilla de maíz, salsa verde y roja, cebolla blanca y pollo

Corn tortilla, green and red sauce, white onion and chicken

CROQUETAS DE JAMÓN SERRANO ( 4 pzas .)

SERRANO HAM CROQUETTES
$210

Croqueta con jamón serrano con mayo de trufa
Serrano ham croquette with truffle mayo



GUACAMOLE (250 grs.)

$230
Salsa mexicana, jugo de limón, cilantro, tlayudas y totopos

Pico de gallo, lemon juice, coriander, tlayudas and tortilla chips

TACOS DE CECINA (3 pzas.)

STEAK TACOS
$310

Cecina de Atlixco, tortillas de maíz, pico de gallo y salsa macha 
Atlixco cured meat, corn tortilla, pico de gallo and dry chili sauce

HAMBURGUESA DE RES (160 grs.)

BEEF BURGER
$410

Hamburguesa de res con queso provolone, lechuga, tomate compota de cebolla y papas a la francesa 
Beef burger with provolone cheese, lettuce, tomato, onion compote and French fries

TACOS DE RIB EYE (3 pzas.) 

RIB EYE TACOS

$460
Rib eye en tacos, frijoles refritos, guacamole, pico de gallo y salsa de habanero 
Rib eye tacos, guacamole, refried beans, pico de gallo and habanero chili sauce

CHARCUTERIA (400 grs.)

$590
Plato de quesos y carnes frías 

Cheese and meat platte



PASION STAR (230 ml.)

Mezcla de jugos, maracuyá, naranja y piña.
Juice mix , pasión fruit , orange and pineapple .

$110

F.R.R (230 ml.)

Soda de frutos rojos y romero.
Berries and Rosemary soda.

$120

LIMONADA / NARANJADA (240 ml.)

$80

REFRESCO (355 ml.)

Soft drink

$80

AGUA HETHE (350 ml.)

$90

AGUA HETHE (750 ml.)

$170

AGUA HETHE MINERAL (350 ml.)

$90

AGUA HETHE MINERAL (750 ml.)

$170

AGUA SAN PELLEGRINO (250 ml.)

$80

AGUA SAN PELLEGRINO (750 ml.)

$190

AGUA PERRIER (330 ml.)

$110

AGUA PERRIER (750 ml.)

$195

MOCKTAILS & SOFT DRINKS



COSMOPOLITAN (150 ml.)

$260

MANHATTAN (120 ml.)

$250

MARGARITA ( 150 ml.)

$220

DRY MARTINI (120 ml.)

$250

MEZCALINA (150 ml.)

$250
MOJITO (220 ml.)

$220

MOSCOW MULE (220 ml.)

$240

NEGRONI (120 ml.)

$250

OLD FASHIONED (120 ml.)

$250

PIÑA COLADA (220 ml.)

$220

TOM COLLINS (220 ml.)

$240

WHISKY SOUR (150 ml.)

$250

CÓCTELES CLÁSICOS CLASSIC 
COCKTAILS



COCKTAILS

Lou Salomé ( 165 ml.)

Vodka y soda de: fresa, frambuesa, vino rosado, clavo y pimienta rosa.
Vodka and soda with strawberry, raspberry, rosé wine, clove and pink peppercorn.

$250

Golden Garden (120 ml.)

Ginebra, licor 43 y clarificado de: piña, canela y anís.
Gin and Licor 43, with a clarified infusion of pineapple, cinnamon and anise.

$250

Lasiora (130 ml)

Baileys , vodka, café espresso y jarabe de tiramisú.
Baileys , vodka, fresh espresso and tiramisu syrup .

$250

Carajillo de la Abuela (150 ml)

Mezcal, licor casero de café de olla, preparado casero de horchata.
Mezcal, house -made café de olla  liqueur, and house -made horchata blend

$250

Pequeño  Pastor (150 ml)

Tequila, shrub de piña, jugo amargo  de cítricos , jarabe de jalapeño y cilantro.
Tequila, pineapple shrub , bitter citrus juice , jalapeño syrup and cilantro.

$250

Seiggia (150 ml)

Licor de sandia, strega , prosecco y agua mineral.
Watermelon liqueur , strega , prosecco and mineral wáter.

$250

Bite me (150ml)

Whisky de canela, jugo de manzana, oleo de limón, jugo de limón.
Cinnamon whiskey, apple juice , lemon oleo, lemon juice .

$250

Fresh Cucumber (150 ml)

Ginebra de fresa y clarificado de pepino.
Strawberry -infused gin with clarified cucumber .

$250

Nocturno a Rosario (120 ml)

Ron , jarabe de cacao con canela, reducción de vino tinto con cerezas, amargo de angostura y vermouth rosso .
Run with cacao -cinnamon syrup , cherry -infused red wine reduction , angostura bitters and rosso vermouth .

$250

Negroni Figgo (90 ml)

Ginebra, vermouth rosso , campari y licor de pasas e higos.
Gin, rosso vermouth , campari, enriched with a raising and fig liqueur .

$250

MILPA / Insignia (100 ml)

Mezcal infusionado con elote, licor de chile ancho, jarabe de epazote, limón.
Mezcal, ancho peper liqueur , epazote syrup , lemon .

$220
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